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LEONI BORDNETZ-SYSTEME GMBH

KITZINGEN - DEUTSCHLAND

AUF EINEN BLICK

Kategorie  Betriebsgastronomie
Tischgastzahl: taglich ca. 350
maximal 500

Wo Kitzingen
www.leoni.com/de

AMBACH  System Q00
Produktlinie

Partner ~ Gotz Gastrokichen
www.goetz-gastrokuechen.de

Nau GroBkiichentechnik GmbH

www.nau-kuechen.de

Herr Ginther Gotz
Gotz Gastrokiichen
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Das Werksgelande der Leoni Bordnetz Systeme GmbH

Kitzingen

Ambach zeigt mit der neuen, elekironisch gesteuerten
multifunkfionalen ~ Standbraisiére  mit  mehreren
Kochzonen, Nachtgarfunktion und  elekironischer
Steverung auf hohenverstellbarem  Schwanenhals,
wie aus einer individuellen technischen Losung fur
einen Kunden ein neuartiges Gerat fir den Markt
entsteht.

Bei leoniBordnetz Systeme, einem Zulieferer
der Kfz-ndustrie, sollte die Betriebsgastronomie
modernisiert und in eine ehemalige Proéaukﬂonshoﬂe
des Werkgelandes verlegt werdgen. Fin Bauherren-
Cremium Ubertrug die  Verantwortung  fir  die
Planung und Umsefzung der Produktionskiche
einschlieBlich aller  Wirtschaftsraume  und  des
Speisenausgabebereichs an das Fachplanungsbiro
Cotz Gastrokiichen. Fir den fachgerechten und
reibungslosen Aufbau der gesamten Kichenanlage
sorglen  die  Montagetechniker — der  Nau
GroBkiichentechnik. Die Herausforderung des bis ins
DefailanspruchsvollenProjekts: AufkleinemRaumsollte
ein Kochblock entstehen, der in puncio Barrierefreiheit
aller  Verkehrswege,  Sicherheit, ergonomischer
Bedienweise, Reinigungsfreundlichkeit,  technisch
gehobener Ausstattung und  maximaler Nutzung
vorhandener Arbeitsflcichen vorbildlich ist.

Foto: Gétz Gastrokiichen

Von der individuellen Ldsung zum Seriengerdt fir den Markt: Die
neuartige Ambach Elekiro-Braisiére in den Gréfen GN 2/1 und
GN 3/1
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Kiiche in Leoni Bordnetz-Systeme
mit Ambach System 900

Kochblock System 900

e Zweizeiliger, beidseitig bedienbarer
Kochblock auf Hygienesockel
Neuentwicklung: Zwei ElekiroBraisieren
EB/1101Q (GN 2/1) und EB/1401Q
(GN 3/1), jeweils mit elekironischer
Steverung und Ambach Navigator auf
héhenverstellbarem Schwanenhals

Fiir ein Plus an Hygienefreundlichkeit mit

erhdhtem 15 mm-Schutzrand ausgefihrt
4-ZonenrIndukfionskochfeld

1 x Elektro-Kochkessel (100 Liter)

Alle Geréite sind eingeschweift in
eine3 mm starke durchgehende
Hygienearbeitsplatte mit Tropfnase und
gerundeten Ecken

Mittenabdeckung fiir Installationskanal, mit
Wasserzulauf

Offene Unterbauten sowie 1 x
Unterbau mit 3 Schubladen, in H3
Hygieneausfihrung

Folor GotzGastrokiichen

Fachplaner Ginter Goétz fand bei der erstmaligen
Zusammenarbeit  mit  Ambach  den  perfekfen
Partner  fir eine sehr individuelle Losung.  So
sollten die Vorteile der multifunktionalen, in die
Hygieneabdeckung eingeschweibten Standbratpfanne
mit der intelligenten und ergonomischen Bedienung des
Ambach Multifunktions-Gargerdats 'IQ200" kombiniert
werden - fir ein Maximum an leistung, Kapazitat,
Flexibilitat, Produkisicherheit und Benutzer?reund ichkeit.
Ambach  entwickelte die neue  multifunktionale
Standbraisiére, ein bislang im Markt einzigartiges Gerat
mit Mehrfach-Kochzonen, flexiblen und me%rsfuﬁgen
Garprogrammen  sowie  Nachtgarfunktion.  Beide St

Modelle (2/1 und 3/1 GN) sind mit der ergonomischen [ aee .
|Q-Steverung  per LCD Touch-Display auf einem
hohenverstellbaren” Schwanenhals' ausgestattet. Weitere
Kennzeichen: erhohter hygienischer Bratpfannen-Rand
mit Ablaufrinne, barrierefreier Auslass unter dem Gerét
mit  passendem unterschiebbarem Ausgabewagen.

leoni  BordnetzSysteme ist von der reibungsbsen
Zusammenarbeit  aller  Partner  aufderordentlich
begeistert. ,Die Anlage hat die ersten Monate B
unfer VO||OUS|OSTUI’19 bereits erfdgre'Ch obso|\/|erf, 1. Multifunktions-Standbraisiere “EB/1104Q" mit Touch-

so  leoni-Betriebsratsmitglied ~ Paul ~ Zimmermann. DisplayBedienung

2. Geyundete Ecken, H3-Unterbauten u.v.m. - Hygiene ist
Trumpf

3. Ambach denkt mit: Die erhohte IQ-Steverung schafft Platz
fur Abstellfléchen.
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